
 

 

 

CIAMBELLE GLASSATE 

 
CIAMBELLE  

1000 g BONCAKE GRANO SARACENO GLUEN FREE 

  350 g burro morbido o margarina 

  500 g uova intere 

  100 g latte intero 

Montare tutti gli ingredienti in planetaria per 5 minuti con frusta a media-alta velocità. Dressare in stampi a 

piacimento. Cottura a 170° per 30-35 minuti circa. Tempo e temperature possono variare a seconda del tipo di 

forno e dalla pezzatura del prodotto.  

 

GLASSA GUSTO PISTACCHIO 

40% SCHOK WEISS CHIPS LUBECA + 60% SCHOKOBELLA PISTACCHIO 

Scaldare e mescolare i due prodotti. 

 

GLASSA GUSTO CAFFÉ 

40% GHANA SELECTION CHIPS LUBECA + 60% SCHOKOBELLA COFFEE 

Scaldare e mescolare i due prodotti. 

 

GLASSA GUSTO DARK CHOCOLATE 

40% IVORY COAST CHIPS LUBECA + 60% KRANFIL’S DARK CHOCOLATE 

Scaldare e mescolare i due prodotti. 

 


