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La variegatura in pasta per gelateria e pasticceria con
multicereali soffiati caramellizzati

La miscela di questi cinque ceresli si unisce alla cremositad del
cioccolato e alla bontd delle nocciole




ABBINAMENTO CONSIGLIATO GELATO:

> in secchiello da 3kgX2

> con nocciole e cacao
> rimane morbido sotto zero

> In sacchetto da 12kgXIO

> focile utilizzo
> olte ress

VARIEGO CHOCOMILKY&CEREALS
> con riso, frumento dure, crzo, farro e segale

> senza oli e grassi idrogenati
> morbido al palate con cereali croccant

READYLINE CIOCCOLATO BIANCO

> qualita costante nel gusto del gelste

ABBINAMENTO CONSIGLIATO SEMIFREDDO:

Ricefta base di forte gelato di crema
alluovo/cioccolato/vaniglia:

- B00 g gelato mantecato gusto crems
alluovo/cioccolato/vaniglia

- 150 g Sofficepanna

- 250 g panna 35% liquida fredda

Decorare con Variegd Chochomilky&ceresl's
e riporre a -I15C.
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