
Teneroni
ricettario

I torroni morbidi



250 g Ghana Selection Chips
300 g Cottocrem Gianduia
125 g nocciole intere 

GLASSA
q.b. Schokobella Latte o Nugotin

Tostare le nocciole. Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura.

300 g Schok Weiss Chips
200 g Kranfil's Pistacchio
  50 g Pasta Pistacchio Kerman
100 g granella di pistacchi
100 g pistacchi interi

GLASSA
q.b. Schokobella Bianco
q.b. Pasta Pistacchio Kerman

Tostare i pistacchi. Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura.

tenerone cioccolato & nocciole

tenerone cioccolato bianco
& pistacchio

500 g Schok Weiss Chips
250 g Kranfil's Red Fruits

GLASSA
q.b. Schokobella Bianco 

DECORAZIONE 
q.b. Schokobella Ruby

Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura e la decorazione.

tenerone cioccolato bianco
& frutti rossi

500 g Ratzeburg Chips 70%
400 g Variegò Chocomilky & Cereals

GLASSA
100 g Cakegloss Dark
  10 g Variegò Chokomilky & Cereals
 
Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura.

tenerone cioccolato fondente
& cereali 



500 g Ivory Coast Chips 60%
250 g Kranfil's Passion Fruit Mango
300 g Cottocrem Cioccolato

GLASSA
q.b. Schokobella Bianco 
q.b. Schokobella Bianco colorata con colorante liposolubile arancio

Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura.

250 g Ghana Selection Chips
250 g Kranfil's Caramel Cookie & Almond
  50 g granella di mandorle
  5 pz biscotto Lotus

Tostare le mandorle. Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. 

tenerone cioccolato 
& passion fruit

tenerone cioccolato, biscotto 
& mandorle

250 g Ghana Selection Chips
200 g Kranfil's Caramello
125 g mandorle grezze 
3-4 g a piacere di sale di Guérande

GLASSA
q.b. Schokobella 

Tostare le mandorle. Sciogliere e miscelare tutti gli ingredienti.
Versare nello stampo. Procedere con la glassatura.

tenerone cioccolato, caramello
& mandorle
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